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Wertvolle Reststoffe in Lebensmitteln
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Projektbeschreibung

Vernetzung der teilnehmenden Unternehmen und Kompetenzerweiterung bei neuen Technologien und innovativen

Vermarktungsstrategien zur Reduktion der eingesetzten Rohstoffe und anfallenden Nebenprodukte durch Entwicklung

attraktiver reststoffverwertender Produkte mit Mehrwert für die Humanernährung.
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