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Projektbeschreibung

Der starke Trend zu frischen Fertiggerichten, die hohen Qualitatsanforderungen und die neuen Verarbeitungs- und
Haltbarmachungsverfahren sind Herausforderungen denen sich insbesondere die KMUs in der Fleischbranche stellen
mussen. Zahlreiche Unternehmen erkennen zwar die Bedeutung der steigenden Anforderungen in der Fleischbranche,
kénnen jedoch die Chancen und Mdéglichkeiten im jeweiligen Unternehmenskontext oftmals nicht erkennen. Grundlegendes
Ziel ist es daher, die Forschungs- und Entwicklungskompetenz der Unternehmenspartnerinnen hinsichtlich
Herausforderungen im Bereich Sensorik, Mikrobiologie & Hygienic Design inkl. der neuen Verarbeitungs- und
Haltbarmachungsverfahren auszubauen und zu starken, wobei im Rahmen des Projektes die Zusammenarbeit zwischen den
Unternehmen und den beteiligten Forschungseinrichtungen initiiert und geférdert, als auch der Wissensaustausch in beide
Richtungen intensiviert wird. Genau an diesem Qualifizierungsbedarf der Unternehmen setzt das Qualifizierungsseminar ,Fit
for Fleischtech” an. Es verfolgt das Ziel in den teilnehmenden Unternehmen die Innovationskompetenz zu erhéhen und die
geschulten Kompetenzen und Fahigkeiten konkret im Unternehmen anzuwenden und umzusetzen, um in weiterer Folge

innovative Lésungen zu generieren und sich vom Mitbewerber abzuheben.
Projektkoordinator

e FH 00 Forschungs & Entwicklungs GmbH

Projektpartner

e Hochreiter Lebensmittelbetriebe GmbH

e Kalki*s Hausfleischerei e.U.

e Landmetzgerei HOCHHAUSER GmbH & Co KG

e Fleischwaren Gesellschaft m.b.H.

e Herbert Handlbauer GmbH

e Adolf Wegschaider - Der Fleischermeister GmbH
e Sonnberg Biofleisch GmbH

e R&F Genussmanufaktur GmbH in Liquidation

FFG Projektdatenbank - Stand 15.02.2026 1



o Rudolf GroRfurtner GmbH

FFG Projektdatenbank - Stand 15.02.2026



