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Projektbeschreibung

Das Angebot von Convinience Produkten im Backwarenbereich unterliegt einem standigen Wachstum. Die Umsatzanteile
von Pre-bake Produkten haben sich in den letzten Jahren im Einzelhandel fast verdoppelt. Fir den Konsumenten mussen
Produkte rasch und unkompliziert zubereitet werden kénnen und der Qualtitat eines frischen Produktes entsprechen. Durch
das Einfrieren und die Lagerung bei Temperaturen von unter 0° C kommt es bei tiefgefrorenen Teiglingen jedoch zu
Qualitatsverlusten, die oft ein reduziertes Volumen, verringerte Feuchtigkeit an der Oberflache, erh6hte Brichigkeit,
schnellere Alterung (Retrogradation), geringere Krumen-Elaszitat und Lockerung durch Hefe aufweisen. Diese
Qualitatsverluste sind in erster Linie auf eine reduzierte Hefe-Aktivitat, ungleichmaBige Feuchteverteilung und Schwachung
des Gluten-Netzwerkes zurlckzufihren

Ziel dieses Projektes ist eine Analyse und Optimierung aller beteiligten Prozesse von der Auswahl der Rohstoffe und der
Herstellung, Gber die Verpackung bis hin zur Lagerhaltung und Distribution von TK-Teiglingen und TK-Teilbackwaren, zur
Produktion hochwertiger Produkte mit konstant hoher Qualitat (Abb 1). Im vorliegenden Projekt sollen durch die
Zusammenarbeit von Wissenschaft und Technik mit der Industrie wirksame und neuartige/innovative Lésungswege
erarbeitet werden flr eine Verbesserung bestehender Qualitatsparameter, sodass die Herstellung hochwertiger Produkte
und ein Marktvorsprung fur beteiligte Partner aus der Wirtschaft erreicht werden. Die Eignung erarbeiteter
Optimierungsmaglichkeiten in den Bereichen Formulierung, Verarbeitung, Frostung, Lagerung, Verpackung und
Prozessauslegung wird laufend in der Praxis zusammen mit den teilnehmenden Partnerunternehmen und
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